                                  Test na właściwości redukujące cukrów 
(test Fehlinga)
Właściwości redukujące cukrów można sprawdzić przy pomocy testu Fehlinga na obecność grupy aldehydowej. Aldehydy reagują z jonami Cu2+utleniając się do kwasów karboksylowych a jony Cu2+ redukują się do Cu2O, który wypada w postaci ceglastego osadu.  

                                     R-CHO + Cu2+  →   R-COOH + Cu2O↓

Aldozy, jak wszystkie aldehydy, łatwo utleniają się dając kwasy aldonowe.

Cukry nie-redukujące nie dają ceglastego osadu z odczynnikiem Fehlinga. Test Fehlinga pozwala ustalić, które z badanych cukrów mają właściwości redukujące.  
Odczynniki:

Cukry: glukoza, fruktoza, maltoza, sacharoza
Odczynnik Fehlinga I  (roztwór CuSO4) 
Odczynnik Fehlinga II (mieszanina roztworów winianu sodowo-potasowego i KOH) 

Wykonanie doświadczenia.

Celem ćwiczenia jest zbadanie redukujących właściwości aldoz, ketoz oraz dwucukrów (maltozy i sacharozy). 

Przygotować 4 probówki i do każdej dodać po 0.5 ml odczynnika Fehlinga I i Fehlinga II. Wymieszać zawartość probówek i umieścić je we wrzącej łaźni wodnej. Do probówek dodać po 1 ml badanego cukru (glukoza, fruktoza, maltoza, sacharoza). Ogrzewać probówki przez 5 min i obserwować wyniki.

Zaliczenie ćwiczenia: pisemne sprawozdanie z wykonania ćwiczenia zawierające wzory strukturalne użytych cukrów, reakcję danego cukru z CuSO4 (jeżeli zachodzi) oraz omówienie, które z badanych cukrów dają dodatni test Fehlinga, a które nie dają i dlaczego.   






























